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TVORBA A SLOZENIi VEJCE:

Vajeénik — parovy organ, funkéné vyvinuty je pouze levy vajecnik a vejcovod (=> zvétSeni).
Vyvoj vajecniku od 3. dneinkubace
Kutice = mlada slepice, ktera jesté nezactala snéset.
Funkce:
U Tvorbavaji¢ek — gametogeneze, ovogeneze
U Tvorba a produkce hor moni:
- Androgen — hospodaii s vapnikem, vliv na tvorbu kosti a skordpek — 60% vapniku je nutno dodat v krmné
smési, 40% vépniku se vyprodukuje samo
Progesteron — ovliviiuje ovulaéni cyklus, vyvin afunkci vajecniku, délku a vyvoj vejcovodu
Estrogeny — vztah k reprodukci, ovlivnéni ristu a vyvoje druhotnych (sekundérnich) pohlavnich znaki,
hospodaieni s vipnikem, vliv narist peri
Vajicko = Zloutek, vlastni sami¢i pohlavni butika, tvori se ve vajesniku, kde jsou usporadany ve tvaru hroznu — na
kazdém , hroznu* aZ tisice vajicek (Zloutkt) v raznych stadiich
Féaze vyvoje (tvorby) Zloutkové koule — vyvoj trva az pul roku, 3 faze:
U Prvni 3 mésice, Zloutkova koule do £ 0,5 cm, pomal é ukladani Zloutkové koule => ukladani tuki
U Prvni 2 mésice, Zloutkovéa koule do £ 0,5 cm, intermediélni etapa => ukladéani bilkovin
U 10 dna (9 — 14 dnid) pied ovulaci Zloutkova koule do £ 0,5 cm, zavéresna faze, ukladani granulek Zloutku
Ovulace neni spontanni, ale vyvolavand, je zpisobena lateinizacnim hormonem (CH) = produkt piedniho laloku
hypofyzy

Ve covod — roztaZitelna ziasena trubice, u slepice dlouhd cca 60 — 70 cm, tvori se v ném zbytek vejce, sklada se
Z péti ¢asti:
U Ndéevkavecovodu (infundibulum):
Ukoly:
0 Zachyceni ovulovaného vajicka
o Dochézi k oplozeni vajicka
o Tvorba
§ Chalazovy bilek = 1. vrstva bilku
§ Chaazova poutka — udrZuji Zloutek (vajicko) ve stiedu vejce se zarodecnym tercikem smérem
nahoru
Déka pobytu vgjicka: cca 10 — 20 min. po ovulaci
Trychtyrovity tvar; ndlevka se sama aktivné podili na zachyceni vgjicka po ovulaci
U Bilkotvornéklicky (magnum):
Ukoly — tvorba dalSich tif vrstev bilku (vnitini #idky bilek, vngjsi tuhy bilek a vngjsi tidky bilek)
Déka pobytu vgjicka: cca 3 —4 hodiny
U Kreek (isthum):
Ukoly — tvorba podskorapesnych blan — jsou dvé: vnitini avngjsi
Déka pobytu vgjicka: 1 — 2 hodiny
U De¢loha (uterus):
Ukoly — tvorba skotpky z uhli¢itanu vapenatého
Déka pobytu vgjicka: 17 — 20 hodin
U Pochva (vagina):
Ukoly — tvorba kutikuly = tenk& mucindzni blana obalujici celé vejce, funkce:
0 Ovlhéuje povrch vejce => usnadiuje sneseni
0 Ochranny filtr — po sneseni béhem nékolika minut zaschne (3 — 4 min.), pak neni vidét, ale ucpava
pory ve veci atim zabraiuje praniku netistot a bakterii do vejce
Déka pobytu vgjicka: cca 10 minut pied snesenim

V CR jenormou povolena distribuce vaj ec:

U Slepic (= kur doméci) — pri pokojové teploté [ze skladovat 14 dni

U Japonskych kiepelek — lepsi stravitelnost nez slepici vejce

U Perlicek — kvalitngjsi nez slepi¢i vejce, moznost delSiho skladovani (v lednici 3 mesice, pii pokojové teploté 5
tydnti)

U Pstrosi
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Slozeni vej ce:
Pramérna hmotnost vejce 60 — 62 g:
U Zloutek — 30% hmotnosti vejce
U Bilek — 60% hmotnosti vejce
U Skorgpka— 10% hmotnosti vejce
Hmotnost vajec riznych druhi dribeze:
Drubez Slepice Krata Kachna Husa
Hmotnost (g) 60 80 70 155
Chemickeé sloZeni vejce:

Ukazatel (%) Voda Suina | Bilkoviny Tuky Sacharidy | Min.latky
Zloutek 48,7 51,3 16,6 32,6 1,0 11
Bilek 87,9 12,1 10,6 mélo 0,9 0,6
Skorépka 1,6 98,4 33 mélo - 95,0
Vevgci je
G 70% vody

U 12% bilkovin — vajecna bilkovina je nejhodnotngjsi bilkovina vibec (uvadéna jako 100%)

U 11,5% tuka

U Zbytek: minerdni latky a vitaminy

Vejce obsahuje:

+ V&echny nutri¢ni Iatky nutné pro lidskou vyZivu — kromg vitaminu C

- Cholesterol LDL (= Spatny cholesterol, usazuje se v cévach) a HDL (vaZe k sob¢ vitamin D3 — tvorba
skorapky)

Z
U Zloutkova koule
U Latebra-— stfidavé se kolem ni ve vrstvach uklada svétly atmavy Zloutek, latebra vybiha k zarodecnému ter¢iku
U Kréek —jde z latebry nahoru
U Z&odeny tercik — misto praniku spermii dovniti:
Neoplozeny: 2 —3 mm
Oplozeny: 5 -6 mm
U Viteimni membrana — na povrchu Zloutku, drZi Zloutek pii obédé
Bilek — v poradi od Zloutkové koule ven:
U Chalazovy bilek — 3%
Chaldzova poutka — drzi Zloutek tak, aby zarodecny tercik smeéroval vZdy nahoru
U Vnittni fidky bilek — 17%, umoZiuje pohyb Zloutku
U Vngjsi tuhy bilek — 57%
U Vngjsi fidky bilek — 23%
Podskoiape¢né blany:
U Obaluji a chréni vajecny obsah
U Casti:
Blana vnitini
Blana vngjsi
U Vzduchova komirka (bublina) — tvorena podskorapecnymi blanami. Vyznam:
Pro zérodek zasobarna vzduchu
Podle velikosti 1ze urcit stéri cerstvé vece — cerstvé vejce smi mit vzdalenost podskorgpecnych blan
vzduchové komarky max. 5mm
Skorrdpka:
U Pevny obal vajetného obsahu
U Tloudt'ka skorapky: 0,30 — 0,50 mm (0,35 — 0,40 mm)
U Vrstvy:
Vnittni (mamilérni) — 1/3 celkové tloust'ky skorépky, usazuje se na ni pigment (barva)
VnejSi (spongiozni)
U Bilkovinnasit' s pory
Kutikula:
U Mucinézni, prahledna blana
U Funkce— baktericidni G¢inky
U Tloustka— 0,01 mm
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Sneseni ve ce ke sneseni vejce dojde podnétem z hypotalamu na zadni lalok hypofyzy a piisobenim jeho hormonii
oxytocinu, vazopresinu a vazotocinu.

Vady vajec:

Skvrny:

U Krevni —navaesni dojde k prasknuti Zilky, vajicko méa na sobé ¢ervenou skvrnku

U Masové —vajicko je posouvano ve vejcovody, prasknuti Zilky, skvrna v bilku, sloupnuti sliznice vecovodu
Abnormality vajec:

U Maa

U Veka

U Vecevevgci

U Bez skordpky

Posuzovani konzumnich vaj ec:

Cistota vajec znegidténa max. 1/8 povrchu

Dukaz myti vajec 8 — 10% roztok kyseliny octové, hodinove sklicko
Vyska vzduchova komirky do 4 mm

Tridy jakosti:

U |.tfidajakosti — A (ExtraA, cerstvavejce A)

U |l. tfida jakosti — B (vejce chladirenskd, vejce mrazirenskd)

Technologicka hodnota vaj ec

Jako celek:

U St&i vajec

U Vdikost (g)

U Tvar vgice—tzv. index tvaru vejce (Sirka déleno délka krét 100, optimum kolem 75%)
a

Objem a plocha vejce
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U Zloutku posuzujeme:

U Hmotnost (g)

U Procenticky podil

U Tvar Zloutku (index) — | = a/b, kde a— vy3ky, b —aritmeticky pramér délky a Siiky
U Barva Zloutku (subjekt)

U bilku posuzujeme:

U Hmotnost (g)

U Tvar bilku (index) — | = alb, kde a— vysky, b —aritmeticky pramér dvou méteni
U Slehatelnost

U skordpky posuzujeme:

U Hmotnost (g)

U Pevnost

U Barvu (subjektivng)

U Tloustku

Os&etiovani konzumnich vajec
Shér: 3 —4x denn¢

Klimatizovany sklad:

U Teplotal0-13°C

U Réativni vihkost 75 — 80%
Znecisténa vejce:

U Skladovat oddéleng

U Cisténi suchou cestou

Znadeni vaj ec:

Vejce netiidené:

U Natupém konci razitko

U Znatkaacislo chovu
Vejcetridena:

U Dle hmotnostnich kategorii

Oznageni Hmotnost
skupiny 1lvece
hmotnosti (9)
XL —vemi velka 73 avice
L —velka od 63 do 73
M — stiedni od 53 do 63
S—maa do 53

U Vyhlaska ¢. 326/2003 Sb. s platnosti od 1.7.2003
U EU - Smérnice¢. 2002/4/ES — od 1.1.2004 — tyka se ¢iselného oznaceni vajec

Myti vaj ec:
U Pouzek okamZitém zpracovani

[N

U Teplotavody 05— 10°C vySSi nez teplota vejce

Produkce, trh a spoticeba vajec

(0 Svét v roce 2002 — 53,5 mil. tun zarok. Nérast produkce oproti roku 1995 o 24,5%

Nejvétsi pocet nosnic v alternativnich chovech mé Nizozemsko (9,2 mil.), Velké Britanie a Némecko
V CR nérist od 1995 — 2002 o cca 30%

V Cing se ztrojnésobila

Nejvétsi producenti vajec: Cina, USA, Rusko, Japonsko, Indie, Brazilie

Nejvetsi exportéti: Holandsko, USA, Némecko

Spotieba vajec v CR: 2002 — kolem 297 vajec, EU — 223

Produkce v CR: 188 000 tun v 2002 a pokra&uje snizovani
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